
COTOLETTA DI LOMBATA di Cinta Senese CON IMPANATURA SPECIALE e FRITTA
l a  P I u '  V E N D U T a

D U M B O L E T T A  1 6  
La ricetta speciale DI CLAUDIA…indovina l’ingrediente segreto

R I B S  B B Q  1 8
S O L O  D A  M E

I  P I A T T I  F O R T I

I  C I N Q U E  T A G L I  A  D U E C E N T O V E N T I  G R A D I  2 0
Bistecca, costina, pancetta, FILETTO e capocollo DI CINTA SENESE ALLA BRACE

S P E Z Z A T I N O  B R I L L O  1 6
PICCOLI PEZZETTI DI CINTA SENESE, sfumatI con la Birra 

T U T T I
P E R F E T T I

 C O N

1 6  
S O F I A  2 0 2 0

V I N O  R O S S O  D E L L A  N O S T R A
A Z I E N D A  A G R I C O L A 5  

 

D I R E T T A M E N T E  D A L L ' O R T O

T R I S  D I  V E L L U T A T E  E  Z U P P E  1 5
VELLUTATA DI ZUCCa, DI CAVOLFIORE E MINESTRA DI VERZA E PATATA

P E T E R  F L A N  D I  V E R D U R E  5  

M I N E S T R A  D I  F A R R O  E  C E C I  1 2
CON AGGIUNTA A SCELTA DI SBRICIOLATA DI PANCETTA CROCCANTE DI CINTA SENESE

V E R D U R E  D E L L ’ O R T O  5

O R D I N A  U N  N O S T R O  M E N U  F I S S O  E  R I C E V I
P A T A T E  a l  f o r n o  C O N  L A  B U C C I A  c o m p r e s e

LA SCELTA E’ DA INTENDERSI PER TUTTO IL TAVOLO E DI UNA SOLA VARIETA’ DI PASTA

C I N T O L I N O  M E N U  3 0
T A G L I E R E  L I V E L L O  B A S E
P A S T A  P O R Z I O N E  G I U S T A
D O L C E  A  S C E L T A

C I N T O L O  M E N U  4 1
T A G L I E R E  L I V E L L O  B A S E
P A S T A  P O R Z I O N E  G I U S T A
D U M B O L E T T A

C I N T O L O N E  M E N U  4 9
T A G L I E R E  L I V E L L O  A V A N Z A T O
P A S T A  P O R Z I O N E  G I U S T A
I  C I N Q U E  T A G L I  A  2 2 0 °

MENU
I L  M I O

R I S T O R A N T E

P A T A T E  A L  F O R N O  C O N  B U C C I A  5 l e  P I u '  V E N D U T e

se hai particolari intolleranze o allergie, chiedi il manuale degli allergeni,
tutti i prezzi riportati si intendono in € Euro. servizio E COPERTO 2 EURO


